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Traditionelle Heumilchwirtschaft im dsterreichischen Alpenbogen
Cffiziell anerkannt van der FAD als landwirtschaftliches Kulturerbe
vory globaler Bedeutung




,Landwirtschaftliches Kulturerbe
von globaler Bedeutung® — was ist das?

Seit Jahrtausenden haben Gemeinschaften von Biuerin-
nen und Bavern komplexe, vielfiltipe und lokal angepasste
landwirtschaftliche Systeme zur Bereitstellung von Lebensmit-
teln entwickelt. Sie haben alte landwirtschaftliche Traditionen
bewahrt und gleichzeitig die natiirlichen Ressourcen geschiitet.

Ein ,Landwirtschaftliches Kulturerbe von globaler Bedeutung®
wird von der FAD vergeben. Es erkennt die komplexe Bezie-
hung swischen Mensch und Natur an, die zu Landschaften von
fisthetischer Schonheit fithrt, die ein wertvolles natiirliches
Erbe darstellt, das der Menschheit gehort und das es zu bewah-
ren gilt. Zudem zeichnet es sich als besonders widerstandsfihig,
aus. Es kann mit Klimatischen Schwankungen und Veriinde-
rungen umgehen, triigt zum Erhalt der biologischen Vielfalt bei
und erbringt wesentliche Okosystemleistungen.

Der dabei angesammelte Reichtum an Wissen und Erfahrung
ist ein weltweit bedeutender Schatz, den es zu firdern und zu
erhalten gilt und der sich gleichzeitig weiterentwickeln darf.
Darin unterscheidet sich ein landwirtschaftliches Weltkultur-
erbe von herkimmlichen EKulturerbestitten, denn es ist ein
lebendiges, sich entwickelndes System.

Ein  Landwirtschaftliches Kulturerbe von globaler Bedeutung”
im Sinne der FAD muss folgende Voraussetzungen erfiillen:

+ Ex ist ein bemerkenswertes und einzigartiges land-
wirtschaftliches Produktionssystem, das riumlich
abgegrenzt ist.

+ Es bietet einen lokalen Lisungsansatz fiir Probleme bzw.
Herausforderungen.

¢ Es besitzt aktuellen Wert und es liegt eine Gefithrdung vor:
Die Erhaltung fiir die Zukunft ist essenziell.

+ Der Fokus liegt auf dem landwirtschaftlichen Produktions-
system, nicht auf dem Produkt selhst.

s Ex ist als Gesamtsystern beschrieben, inklusive dem
historischen Hintergrund und seiner Bedeutung.

« Es ist von globaler Bedeutunyg in dem Sinne, dass es sich
i ein Vorzeigebeispiel fiir andere Liinder handelt,

FAQ stoht fiir  Food ond Agrioulture Orgamzation of
the [United Wations" - sie ist die Erndhrungs- und
Lomdurirtsehaftsorgamsation der Vereinten Nationen.






Heumilch als landwirtschaftliches

Die traditionelle Heumilchwirtschaft wurde als erstes System
imdeutschsprachigen Raum als  Landwirtschaftliches Kultur-
erbe von globaler Bedentung” ausgezeichnet. Die FAQ wiirdigt
damit die Verdienste der Heumilchbiuerinnen und Bauern fiir
die Bewahrung dieser traditionellen Wirtschaftsweise, thren
Beitrag zum Klimaschutz und dem Schutz der Artenvielfalt.

Gleichzeitig ist die Auszeichnung auch ein Auftrag an den Staat
Osterreich und alle Mitwirkenden, sich am Erhalt der traditio-
nellen Heuwirtschaft im dsterreichischen Alpenbogen zu betei-
ligen. Das Erbe soll bewahrt werden, indem es technologisch
weilterentwickelt wird, ohne den Kern — die naturnahe Fiitte-
rung mit Gras und Heu im Jahresverlauf — pa verindern.

Heuwirtschaft ist die urspriinglichste Form der Milcherzeu-
gung im alpinen Raum. Wegen der kalten und schneereichen
Winter muss seit jeher in der Region das Futter fir den Win-
ter bereits im Sommer konserviert werden.

Die Grundlage ist das Davergriinland der Bergregionen.
Dieses liefert das frische Gras im Sommer, das fiir den Winter
getrocknet wird. Es steht gleichzeitip aber auch als Weide und
fiir die Almwirtschaft zur Verfiigung,

Die traditionelle Fiitterungsweise der Heuwirtschaft mit
frischen Grasern und Krdutern im Sommer und Heu im
Winter ist nicht nur gesund fiir die Tiere, sondern stellt auch
eine standortangepasste Form der Landwirtschaft dar, die im
Einklang mit der Natur steht:

¢« Schute der Artenvielfalt durch mosaikartige
Gritnlandnutzung

« Beitrag zum Klimaschutz — Dauergriinland
speichert Kohlenstoff

« Beschrinkler Krafifutteranteil sehont die Ressourcen
» Hohe Tierwohlstandards

« Stiirkung lindlicher Gebiete






Heumilchwirtschaft

Die Bereitung von Heu war im Alpenraum iiber Jahrhun-
derte eine Schliisseltechnologie, um Wiederkiiver durch die
vegetationslosen Winter zu bringen und die Lebensgrundlage
der biuerlichen Familien zu sichern. So entwickelte sich tiber
Generationen eine Bewirtschaftungslorm, die wverflighare
natiirliche Ressourcen effizient nutzt und langfristiz erhalt —
die Heumilchwirtschaft.

Mit zunehmender Verstidterung in der beginnenden MNeu-
zeit sperialisierte sich auch die Landwirtschaft und aus den
mittelalterlichen Selbstversorgern wurden langsam (Heu-)
Milchbauern. Durch die steile Luge im Gebirge war Ackerbau
ohnehin nur bedingt méglich, aber Milchviehhaltung sehr
gut geeignet. Durch diese Bewirtschaftung entstand tber die
Jihrhunderte die Kulturlandschaft, filr die der dsterreich-
ische Alpenraum heute so beliebt ist.

Anders als in den Bergregionen entwickelte sich in den
Seengehieten die Milchwirtschaft erst im Zuge der industriel-
len Revolution. Bis ins 19. Jahrhundert wurde hier vor allem
Ackerbau betrieben. Durch die Eisenbahn war es im 19. Jahr-
hundert aber maglich, glinstigeres Getreide aus entlegeneren
Gebieten der Donaumonarchie nach Wien 2u transportieren.
Die Bavernfamilien mussten sich daher ein neues Standbein
suchen und wurden in der Milchwirtschaft findig.

Diass die Heumilehwirtschaft bis heute erhalten blieb und als
landwirtschaftliches Weltkulturerbe gilt, ist vor allem zwei
Faktoren zu verdanken: Zum einen blieben die kleinen Struk-
turen mit familiengefithrten Hifen aufgrund der Topografie
im Berggebiet erhalten. Zum anderen sorgte auch die Kise-
tradition in den Heumilchregionen, die von lang reifendem
Hartkiise geprigt ist, [iir den Erhalt. Traditioneller Bergkiise
und Emmentaler aus Rohmilch bendtigen einen hochwerti-
gen Rohstoff. Deshalb richteten die Kisereien bew. Sennerei-
en sogenannte Silosperrgebiete ein, in denen nur Heumileh
produziert werden durfte.

Noch in den 1g97o0er Jahren wurden etwa 85% der Mileh in
Osterreich als Heumileh produziert. Heute sind es noch 15%.

Heumileh — idealer Rohstoff fiir Kéisespezialitdten
Kdsemeister schwdren-seit jeher auf die besondere Giite der
Hewmileh. Denn durch den konsequenten Verzicht euf vergorene
Futtermittel kann Kise ofine Zusatz pon Konservierungsmitiel und
oline inténsive mechanische Behandhung hergestellt uerdern.

Linger gereifte Kize losgen sich nur aus einem
hoehwertigen Rohstoff herstellen. Hewmileh begitet diese
Eigenschaft und ist daler hestens fiir dic Herstellung ton
Kiisespeziaflittiten geeignet



Weiterentwicklung
der Heumilchwirtschaft

~Iradition ist nicht die Anbetung der Asche, sondern die Wei-
tergabe des Feuers." Was der fransisische Historiker Jean

Jaurés schon vor iiber 100 Jahren so schin formulierte, gilt
auch fiir das Weltkulturerbe der Heuwirtschaft. Denn die beste

Tradition nitzt nichts, wenn sie nicht lebt. Die Heumilehwirt-
schaft als urspriinglichste Form der Milchgewinnung kann nur
weiterbestehen, wenn sie wirtschaftlich erfolgreich ist und jun-
ge Biverinnen und Bauern mit Begeisterung diese Wirtschafts-
weise weiter betreiben.

Die Ernennung zum landwirtschaftlichen Weltkulturerbe steht
deshalb einer technischen Weiterentwicklung der Wirtschafts-
weise nicht entgegen. Lingst schon wird das Heu mit ma-
schineller Unterstiitzung geerntet. Heute kommt auch fiir die
Heutrocknung moderne Technik zum Einsate. Dabei wird die
Sonnenenergie, die seit jeher zur Heutrocknung genutet wird,
durch Photovoltaik in zeitgemiiBer Weise verwendet. Das ist
die Weitergabe des Feuers im besten Sinne.

Wir wissen nicht, welche Herausforderungen und Techno-
logien die Zukunft bringen wird. Aber die Heumilchwirt-
schaft ist pepripgt durch nachhaltipes, auf Generationen auf-
gebaules Denken und Handeln, Die Arbeit der Heumilch-
biuerinnen und Bauern ist an den Lebensraum im Berggebiel
und deren Ausldufe anpgepasst und nutet lokal verfiighare
Ressourcen,

So wie die Ernennung zum landwirtschaftlichen Welt-
kulturerbe erfolgte auch die Auszeichnung mit dem EU-
Giitesiegel g.1.8. — garantiert traditionelle Spezialitit — 2016
aufl Betreiben der ARGE Heumilch. 2019 folgten Schaf- und
Ziegen-Heumilch g t.8. Dadurch erhielt die Heumilchwirt-
schaft einen rechtlichen Produktschutz im europiischen
Wirlschaftsraum.




Weltkulturerbe aus?

Ein ,Landwirtschaftliches Kulturerbe wvon globaler
Bedeutung” im Sinne der FAQ ist ein erhaltenswerles
Produktionssystem, das lokale Lisungen fiir Herausforde-
rungen bietet. Die FAOQ hat dafiir 5 Kriterien definiert, die
die traditionelle Heumilchwirtschaft ecfillt:

» Nahrungs- und Existenzsicherung
» Agro-Biodiversitiit
* Lokales und traditionelles Wissen

» Kultur, Wertesystem und
soziale Organisationen

» Merkmale der Landschaft







Nahrungs- und Existenzsicherung

Die familiengefithrten Heumilchbavernhife tragen auf ver-
schiedene Weise zur Nahrungs- und BExistengsicherung der
Region bei,

Produktion hochwertiger Lebensmittel
Sie erzeugen durch thre Arbeit hochwertige Heumilch, die ein
auspereichneter Rohstoff fiir Kasespezialititen ist. Durch jhre
besondere Qualitit kinnen traditionelle Kiisesorten wie Berg-
kise und Emmentaler auch ohne Konservierungsstoffe und
ohne mechanische Behandlung hergestellt werden.

Erhalt kleinhiinerlicher Strukturen

Die Vermarktung der Heumilch ermiglicht den Bauernhifen
ein Auskommen und tragt dazu bei, diese in der Wirtschafts-
weise zu erhaltern.

Verarbeitende Betriche

Die ARGE Heumilch wvereint alle mafgeblichen Verar-
beiter von Heumilch, die ganz unterschiedlich strukturiert
sind, Von Direktvermarktern, tiber Genossenschaften, bis hin
zu privaten Unternehmen ziehen alle in der ARGE Heumilch
an einem Strang, um die Wirtschaftsweise zu erhalten und
weiterzuentwickeln. Sie tragen mit ihren Produkten, aber auch
mit der Wertschipfung zur Nahrungs- und Existenzsicherung
der Region bei.

Tourismus — Kulturlandschaft

Die Heumilehwirtschaft ist ein wesenticher Faktor, um das
Landschaftshild der Alpen und deren Ausliufer zu erhalten.
Dias ist nicht nur fir die Einheimischen wichtig, sondern vor
allem fiir den Tourismus, der in hohem Mafe von dieger Land-
schafl lebt und in den meisten Alpentilern der grofite Wirt-
schaftszweig ist. So trigt die Heumilchwirtschafl auch zum
wirtschaftlichen Erfolg der ganzen Region bei.







\gro-Biodiversitiit

Der Schutz der Artenvielfalt ist ein wesentlicher Teil der Heu-
milchwirtschaft. Deswegen setzen Heumilchbiiuerinnen und
Bauern auf eine kleinflichige, mosaikartige Bewirtschaftung.
Zudem pllegen sie sieben Prozent Biodiversititsilichen.

Zum Schutz der Artenvielfalt lassen Heumilchbiduerinnen
und Bavern thre Wiesen und Weiden reifen und méhen viele
Fliichen erst, wenn eine Vielzahl der Graser und Kriuter in
voller Bliite steht und die Artenvielfalt am grofiten ist. Das ist
wichtig fiir die Bestaubung und den Fortbestand unterschied-
lichster Pflanzen, Dafiir werden sogar ein bis zwei Schnitte
weniger pro Sommer in Kauf genommen. Auf Heumilehwie-
sen aller Regionen wachsen bis zu 1000 verschiedene Griser
und Krauter.

Die Mahdeeitpunkte sind weitlich und riumlich gestaffelt. So
werden nie alle Griinflichen auf einmal gemiiht und Bienen,
Schmetterlinge und Niederwild finden stets Nahrungsquellen
und Riickzugsriume,

Auch alte Rinderrassen, deren Milchleistung fiir die indust-
rialisierte Landwirtschaft zu gering wire, bleiben durch die
Heumilchwirtschaft erhalten. Neben der Milchleistung und
der Fleischqualitiit ist ndmlich auch eine gewisse Gelinde-
gangigkeit der Tiere wichtig, wenn sie den Sommer auf der
Alm verbringen. Auch kleinwiichsigere, agile Rassen werden
daher gezielt geziichtet und bleiben erhalten.

Dazu zithlen zuom Beispiel das Tiroler Grauvieh, Original
Pinzgauer, Original Braunvieh oder auch die Tux-Zillertaler.







Das Wissen um die Heumilchwirtschaft wird von Generation
1 Generation weilergegeben. Die ARGE Heumilch als Orga-
nisation setzt sich fiir eine Weitergabe von Expertise und vor
allem auch fiir den Erhalt und die zeitgemilfie Weiterentwick-
lung des Wissens ein.

Heuernte und Heutrocknung

Die Ernte von Qualititshen ist fiir Heumilchbiuerinnen und
Bauern von enormer Bedeutung. Wann ist der beste Zeitpunkt
und welche Bedeutung haben die verschiedenen Schnitte fiir
das Grundfutter? Die Heuernte und die Heutrocknung ha-
ben sich in den letzten Jahrzehnten stark weiterenbwickelt.
Mit modernen technischen Mitteln wird heute besonders
hochwertiges Grundfutter hergestellt. Dieses ist fiir den wirt-
schaftlichen Erfolg der Betriebe ein zentraler Faktor, denn je
hochwertiger das Grundfutter, desto weniger Getreideschrot
muss pugekauft werden,

Beilrag rum Klimaschutey

Heuwirtschaft leistet mit threr schonenden Griinlandnutzung
einen wertvollen Beitrag wum Klimaschutz, Griinlandbiden
lagern sehr viel CO5 bew. Kohlenstoff im Humus ein und
zihlen daher wie der Wald zu den wertvollen CO2-Senken.
Auferund des hohen Humuspgehalts speichern Wiesen und
Weiden in tieferen Bodenschichten dhnlich viel Kohlenstoff,
namlich 196 t C/ha, wie der durchschnittliche Waldboden mit
191 t C/ha, Durch die Bewirtschaftung kann das Griinland tat-
sdchlich Griinland bleiben und die groBtmdgliche Menge an
Kohlenstoff im Boden gebunden werden.

Traditionelles Kisehandwerk

Die verarbeilenden Kisereien und Sennereien verfligen
auBerdem iiber jahrzehntelange Erfahrung in der Produk-
tion von traditionellen Kisesorten und pflegen diese gane
bewusst. Traditionelle Emmentaler und Bergkiise werden
noch auf ganz natiirliche Weise aus Rohmilch, die aus Heuo-
milchwirtschaft stammen muss, hergestellt. Auch eine Viel-
zahl an Schnittkisespezialititen werden aus bester Heumilch
produziert.
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Kultur, Wertesystem und

ARGE Heumileh

Um den Forthestand der Heumilchwirtschaft in Osterreich zu
sichern, wurde 2004 der Verein ARGE Heumilch Osterreich
gegriindet. Unter dem Dach der ARGE vereinigen sich alle
6.500 Heumilchbiuerinnen und Bauern in Osterreich, sowie
6o verarbeitende Betriebe wie Sennereien, Kisereien und
Molkereien in Vorarlberg, Tirol, Saleburg, Oberdsterreich,
der Steiermark und Kirnten.

Die Aufgabe der ARGE Heumilch besteht darin, die Heu-
milchwirtschaft zu erhalten und die Vorteile dieser nachhalti-
gen Wirtschaftsweise zu kommunizieren. Dadurch sollen die
Verarbeiter einen Mehrwert auf den Mirkten erzielen kin-
nen, um ihren Heumilehbidverinnen und Bavern einen hohe-
ren Erzeugermilchpreis auszubezahlen.

Seit 2010 kooperiert die Organisation mit der ARGE Heumilch
Deutschland, deren Mitglieder in Bayern und Baden-Wiirl-
temberg beheimatet sind. Durch gemeinsame Kommunika-
tionsmalnahmen am deutschen Markt soll die Bekanntheit
von Heumilch und Heumilchprodukten gesteigert und der
Absate unterstiitat werden.

Heumileh-Regulativ
Das Heumilch-Regulativ gibt die Richtlinien fiir die Heu-
milchwirtschaft vor und wird regelmiBig weiterentwickelt,
damit das traditionelle System zeitgemiill weitergefiithrt wer-
den kann.

Das Heumilch-Regulativ enthilt Bestimmungen zur Fiitte-
rung, zu Diingemitteln und zum Tierwohl. Seine Einhaltung
wird von unabhiingipen, staatlich zertifizierten Kontrollstel-
len itherpriift.

EU-Giitesiegel g.1.5.
Zum Wertesystem der Heumilchwirtschaft gehtrl auch das
EU-Giitesiegel g.1.5. — garantierl traditionelle Spesialitit, Mit
diesem wurde Heumileh 2016 auf Betreiben der ARGE Heu-
milch ausgezeichnet und erhielt dadurch einen rechtlichen
Produktschut im europiischen Wirtschaftsraum. Seit 2019
tragen auch Schaf-Heumileh und Ziegen-Heumilch den EU-

Schutz g t.5. Auch hier sorgen unabhiingige Kontrollen fiir die
Einhaltung der Richtlinien.




Almwirtschaft

Die Alm- baw. Alpwirtschaft ist eine Sonderform der Heu-
milchwirtschaft, die im Berggebiet betrieben wird. Weil die
begrenzten Flichen im Tal bendtigt werden, um das Heu fiir
den Winter xu produzieren, wird das Vieh im Sommer auf die
Alm bzw. Alpe gebracht. Davon profitieren auch die Tiere,
denn dort haben sie besonders viel Bewegung und es steht
ihnen duBerst artenreiches Futter zur Verfligung. AuBerdem
bevorzugen Rinder die kithleren Temperaturen in der Hohe.

Brauchtum und Rezepte

Neben diesen Aspekten der Wirtschaftsweise gehoren aber
auch Bravchtum, Trachten oder alte Rezepte zum Wertesys-
tem des landwirtschallichen Weltkulturerbes Heumilchwirt-
schaft. Bekannt sind vor allem Almauf- und -abtrieb, die jedes
Jahr zelebriert werden. Aber auch lokale Traditionen wie das
~Schellenschlagen” in der Fasnacht oder das Grasausliuten”
im Frithling haben thren Ursprung im Umfeld der Heumilch-
wirtschaft bew. Almwirtschaft. Auch traditionelle Rezepte
aus dem Alpenraum sind diesen Traditionen zuzurechnen,
Typische Gerichte wie Melchermuas oder Millisuppn gehoren
ebenso dazn wie die beliebten Kisspitele,




Merkmale der Landschaft

Die Kulturerbe-Regionen befinden sich im Berggebiet,
entlang des Alpenhauptkammes und an dessen Ausliufern,
eingchlieflich der Seengebiete. Ergingt werden sie um die
Heumilch-Regionen um das Allgiu und das Miihlviertel,
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Dort ist durch die wertvolle Arbeil der Heuwirtschaft jene
Kulturlandschaft entstanden, die heute fir die Tourismusre-

gionen charakteristisch ist.
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Berggehiet

Die Bergregion ist geprigt von schmalen Tilern mit den Sied-
lungsraumen. Um die Siedlungsgebiete herum befindet sich in
der kollinen Stufe das Davergriinland, das die Futtergrundlage
fiir die Heuwirtschaft darstellt. In der montanen Stufe, spites-
tens ab 1000 Meter G.d.M., folgt Wald, der meist ein fichten-
betonter Nadelwald ist und extensiv bewirtschaftet wird, Das
Holz wird vor allem zum Bauen und Heizen verwendet,

An den Wald schlieBen in der alpinen Stufe die Almflichen
an. In dieser Hohe ist Ackerbau nicht moglich, aber als Som-
merweiden fiir die Wiederkiuer sind die Flichen bestens ge-
eignet. Die freien Flichen wurden iiber die Jahrhunderte dem
Wald abgerungen und bleiben nur bei entsprechender Be-
wirtschaftung offen. Wiirden die Almen aufgegeben werden,
wiirde der Wald innerhalb weniger Jahreehnte die Flichen
zuriickerobern und die Artenvielfalt auf den alpinen Weiden,
aber auch Naherholungsgebiete wiirden verloren gehen.

Oberhalb der alpinen Stufe mit den Almflichen befindet sich
nur mehr die nivale Stufe, die aus Fels und teilweise Schnee
und Eis besteht, Die Heumilchwirtschaft nutzt die Lage im
Gebirge also ideal aus und schiitet die Landschaft.

Seengebiel
Das Seengebiet im Flachgau und Mondseeland stellt eine
Ausnahme unter den Heumilchregionen dar. Im Gegensatz
zum Bergpebiet sind diese Lagen glinstiper {iir die Landwirt-
schaft, da die Topografie hiigelig, aber nicht gebirgig ist, Ver-
glichen mit dem Berggebiet ist diese Region als Gunstlage zu
bezeichnen.

Anstatt auf der Alm verbringt hier ein GroBteil der Tiere auf
den Weiden rund um die Héfe die Tage. Hier hat sich die
Heuwirtschaft nicht wegen der Topografie, sondern wegen
der Kiisetradition erhalten. Die Kisereien waren auf einen
hochwertigen Rohstoff angewiesen, um die traditionellen
Hartkiise produzieren zu kbnnen.







Osterreichische Heumeisterschaft —
wertvolles Heu pramiert!

Anlisslich der Anerkennung zum _Landwirtschafilichen
Kulturerbe von globaler Bedeutung" seitens der FAD fanden
auch die Osterreichischen Heumeisterschaften 2024 statt.
Denn die hohe Qualitit des wirtschaftseigenen Grundfutters
isl die Basis fiir Heumileh g.0.8. und der Kern des landwirt-
schaftlichen Weltkulturerbes. Die Bedeutung einer an den
Standort angepassten Heugualitit kann deshalb nicht hoch
genug eingeschiitet werden.

Gemeinsam mit der Hoheren Bundeslehr- und Forschungs-
anstalt Raumberg-Gumpenstein, der Landwirtschafiskam-

mer Osterreich, dem Futtermittellabor Rosenau, dem Ar-
beitskreis Milchproduktion und dem Landeskontrollverband
wurden im Rahmen der Heugala 2024 die besten Heuproben
Osterreichs pramiert.

Vergeben wurden Preise in den fiinf Kategorien: Heu, Grum-
met, Ballenheu, Bodenheu und Energicheu. Die Expertenjury
bewertete die Proben in puncto Geruch, Farbe, Gefiige und
nach dem Grad der Verunreinigung. Die besten Proben wur-
den priamiert.

Herzlichen Dank an alle Tombola-Sponsoren!

G Aver

Landwirt
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2024

., Kategorie Ballenheu

1. Platz: Frang Fink aus Seekirchen

2. Flatz: Reinhard Aigner aus Oberndorf an der Melk
3. Platz: Monika und Engelbert Teufel aus Reinsberg

E-) Kategorie Bodenheu

1. Platy: Thomas Tiichler aus St. Pilten
2. Platz: Sigmund Grill aus Abersee

3. Plalz: Martin Wallmann aus Krispl

| ] Kategorie Energicheu

1. Plate: Christoph Wirth aus Andelsbuch
2. Platz: Johannes Eder aus Wildschionau
3. Platz: August Albrecht aus Schoppernau

- Kategorie Grummet

1. Platz: Franz Anton Kaufmann aus Schwarzenberg
2. Plalz: Benjamin Greber aus Andelsbuch
3. Platz: Franz Neuper aus Irdning-Donnersbachtal

) Kategorie Heu

1. Platz: Philipp Zefferer aus Treglwang

z. Platz: Florian Simair aus St. Ulrich am Pillersee
3. Plalz: Annelise Steger aus Radstadt

Herzlichen Dank an alle Projektpariner und Sponsoren!
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So macht man Milch.

Hichster Geschmack: Frische Graser, Kriuter und Heu sorgen fiir
beste Milchqualitdt, vergorene Futtermittel sind streng verboten.

Mehr Tierwohl: Mindestens 120 Tage Weide oder Auslauf bzw.
Laufstallhaltung, ein danerndes Anbinden ist verboten.

Schiitzt Artenvielfalt: Verpflichtende Biodiversitatsflichen tragen
yum Fortbestand verschiedener Pflanzenarten bei.

Bewahrt wertvolle Boden: Diese speichern durch ihren Humusgehalt
grobie Mengen an Kohlenstoff und tragen so zum Klimaschutz bei.

Besondere Eigenschaft: Heumilch ist aufgrund ihrer Giite zur
Herstellung von Kisespezialititen besonders gut geeignet.

Gepriifte Qualitit: Heumilch ist kontrolliert gentechnikirei und
wird von unabhingigen Kontrollstellen zertifiziert.

Heumilch ist Weltknlturerbe: Die Heuwirtschaft wurde von der Erndh-
rungs- und Landwirtschaftsorganisation der Vereinten Nationen (FAO) als
JJandwirtschaftliches Kulturerbe von globaler Bedeutung” anerkannt.

Auszeichnung der Européischen Union: Der Heuwirtschaft wurde 2016
das EU-Giitesiegel g.t.5. — garantiert traditionelle Spezialitit — verliehen.

ber und Medieninhalber www heumileh.com
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