,Kochen ist mein Leben”

Meine Speisen verbinden
Urspriinglichkeit, Raffinesse und
Leichtigkeit.

Perfektion auf dem Teller bedeutet
fir mich Geradlinigkeit, eine klar
erkennbare Hauptkomponente im
Einklang mit den begleitenden
Elementen - meisterhaft zubereitet.

In unseren Mends spiegeln sich Liebe,
Leidenschaft, Erfahrung und
Wertschatzung fir authentische und
hochwertigste Produkte wider.

Fir mein Team und mich ist es ein
Glick, IThnen ein unvergessliches
Erlebnis zu prasentieren!

Schon, dass Sie da sind!

lhre Sigi Schelling
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EINFACH URGUT.




WINE

JOSEF MANTLER
Gedersdorf | Kremstal
2023 Roter Veltliner / Reisenthal

BARBARA OHLZELT
Z6bing | Kamptal
2021 Gruner Veltliner / Lamm

LAURENT-PERRIER

Vallée de la Marne / Champagne
Grand Siécle / Itération N°26 / Brut
Chardonnay / Pinot Noir

KOPKE
Vila Nova de Gaia [ Portugal
2003 Colheita / White / Port

XAVIER VIGNON
Chéteauneuf-du-Pape / Rhéne
2001 Cornas / Syrah

BONGRAN
Mdconnais / Burgund
2017 Viré-Clessé / Cuvée Levroutée

SIGI SCHELLING
WERNECKHOF

LANGOUSTINE

Griner Spargel / Walnuss
Rostzwiebel

Tiroler Gold-Camembertcreme

FRISCHKASE-TASCHERL
Langenegger Dorfkase
Salbei-Nussbutter

STEINBUTT

mit Eigelb gefillt
Erzherzog Johann Kase
Krautercreme

OCHSENESSENZ
Spinat-Steinsalzkdse-Knodel
Perigord-Triffel / Schnittlauch

LAMMRUCKEN
gebackenes Bachensteiner Kasetascherl
Bohnen / Artischocken

TOPFENSOUFFLE

Erdbeeren / Heumilch-Joghurteis
leicht gelierte Holunderblitensuppe
Buttermilch



