
Was harmoniert mit Käse?

Heumilch-Käse und  
seine Freunde

Ausgezeichnet als „garantiert traditionelle Spezialität“.
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Heuwirtschaft ist die ursprünglichste Form 
der Milchgewinnung. Bereits seit Jahrhun- 

derten erfolgt die Fütterung angepasst an den Lauf 
der Jahreszeiten. Heumilchkühe bekommen im 

Sommer viele frische Gräser & Kräuter sowie Heu 
im Winter. Vergorene Futtermittel sind strengs-
tens verboten. Zudem ist Heumilch kontrolliert 

gentechnikfrei. Diese nachhaltige Wirtschaftsweise 
schont die Umwelt & fördert die Artenvielfalt und 

wurde mit dem EU-Gütesiegel „garantiert  
traditionelle Spezialität“ ausgezeichnet.

Im Einklang 
mit der Natur 
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Artenreiches Futter für mehr Genuss
Viele frische Gräser und Kräuter sorgen für Qualität sowie  

für das unverwechselbare Aroma der Heumilch.

Ohne Konservierungsmittel
Durch den konsequenten Verzicht auf vergorene  

Futtermittel kann Käse ohne Zusatz von Konservie-
rungsmitteln und ohne intensive mechanische  

Behandlung hergestellt werden.

Hochwertiger Rohstoff
Bei länger gereiften Käsesorten ist die Güte der 

Milch besonders wichtig. Nur aus hochwer- 
tigen Rohstoffen lässt sich Käse herstellen, 

der für eine längere Reifung geeignet ist.

Heumilch besitzt diese Eigenschaften 
und ist daher der ideale Rohstoff für 

Käsespezialitäten.

Heumilch:
Spezialmilch für Käse 
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Selten isst man Käse alleine, meist genießt man dazu Brot 
und Beigaben. Was aber passt zu welchem Käse? 

Mit unseren Heumilch-Käsestilen sowie den Grundregeln 
der Harmonielehre haben wir für Sie mögliche Käsefreunde 

zusammengestellt. Ob Sekt, Wein, Bier oder Brot –  
für jeden Käsegenießer ist etwas dabei!

Dieser Fächer dient als Übersicht der Heumilch-Käsestile  
und ihrer Freunde. Genauere Infos zur Harmonielehre 
sowie detaillierte Beschreibungen finden Sie in unserer 

Broschüre „Heumilch-Käse und seine Freunde“.

Kostenlos bestellen unter
www.heumilch.com

Food Pairing 
Regeln der Harmonielehre

1

Was harmoniert mit Käse?

Heumilch-Käse und  

seine Freunde

Ausgezeichnet als „garantiert traditionelle Spezialität“.
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Ungereifte, cremige Frischkäse von Kuh,  
Schaf oder Ziege; mit erfrischender Säure  
und stimmigen Topfen- und Joghurtaromen; 
am Gaumen rahmiger Charakter mit  
cremig-lockerer Textur.

Frischkäse 
mild & cremig

Wein / Sekt 
Schaumwein 

Weißwein – klassisch frisch 
Roséwein 

Fruchtiger Rotwein 

Bier 
Fruchtbier 

Pils 
Kölsch 

Tee 
Sencha 

Rooibos 
Kräutertee Minze

Alkohol- 
freie Getränke 

Near-Water  
Urban Drink  

Brot 
Baguette  
Laugengebäck 
Spezialbrot/Grissini

Honig 
Akazienhonig  
Rapsblütenhonig

Beigaben 
Erd-, Him- und  
Heidelbeeren

Getrocknete  
Datteln

Sektgelee

Tomaten- 
marmelade
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Milchig-rahmige Schnittkäse ohne  
oder mit leichter Rotkultur-Stilistik; 
animierende Säure sowie geschmeidig-
elastischer Teig.

Schnittkäse 
klassisch & milchig

Wein / Sekt 
Weißwein – klassisch frisch 

Großer Weißwein 
Fruchtiger Rotwein 

Bier 
Altbier

Österreichisches  
Märzen

Wiener Lager

Tee 
Genmaicha 

Milky-Oolong 
Apfelminztee 

Rooibos 

Alkohol- 
freie Getränke 

Apfel- 
Karottensaft

Apfelsecco

Near-Water

Brot 
Buchweizenbrot
Korngebäck
Mischbrot
Nussbrot

Honig 
Rapsblütenhonig 
Blütenhonig

Beigaben 
Weiße & rote  
Trauben

Frische Feigen

Gänseblümchen- 
gelee

Cashew-, Wal-  
und Haselnüsse
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Rahmig-sahnige Weichkäse mit 
weißem Edelschimmel; sortentypisches 
Pilzaroma mit gut eingebundenen 
Bitternoten und geschmeidig- 
cremiger Textur.

Weichkäse 
mittelkräftig & cremig

Wein / Sekt 
Großer Weißwein 

Weißwein – fruchtsüß 
Fruchtiger Rotwein 

Bier 
Altbier 

Bayrisches Hefe-Weizen
Zwickelbier/Kellerbier 

Tee 
Darjeeling First Flush 
Griechischer Bergtee

Genmaicha 

Alkohol- 
freie Getränke 
Erdbeernektar  

Near-Water  
Urban Drinks 

Guavensaft

Brot 
Baguette
Korngebäck
Spezialbrot/Grissini bzw.  
Pane Guttiau

Honig 
Blütenhonig 
Lavendelhonig 
Wald- und Wiesenhonig

Beigaben 
Marillen/Aprikosen

Erdbeeren

Weiße & rote  
Trauben

Getrocknete  
Marillen

Lavendel- 
blütengelee
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Geschmeidig-schmelzende Weich- 
käse mit Rotkultur; elegant-rahmiges  
bis malzig-röstiges Aromabild,  
charmante Salznote.

Weichkäse 
kräftig & schmelzend

Wein / Sekt 
Schaumwein 

Weißwein – fruchtsüß 
Edelsüße  Weine

Bier 
Wiener Lager 

Bayrisches Hefe-Weizen
Dunkler Bock 

Weizenbock

Tee 
Assam

Genmaicha 
Green-Oolong

Alkohol- 
freie Getränke 

Apfelsaft 
Birnensaft

Brot 
Dinkelvollkornbrot
Nussbrot
Spezialbrot/Schüttelbrot

Honig 
Blütenhonig 
Rosmarinhonig

Beigaben 
Gelbe Birnen 
Reife Feigen 
Gänseblümchengelee 
Birnenaufstrich
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Gereifte Schnittkäse mit Rotkultur; 
malzig-röstige Anmutung mit gut 
eingebundener Säure; saftige bis  
geschmeidige Textur.

Schnittkäse 
mittelkräftig & aromatisch

Wein / Sekt 
Großer Weißwein 

Weißwein – fruchtsüß 
Fruchtiger Rotwein

Bier 
Zwickelbier/Kellerbier 

Bayrisch Märzen 
Pale Ale

Tee 
Assam

Milky-Oolong
Zitronenmelisse

Alkohol- 
freie Getränke 

Apfelsaft 
Urban Drinks 

Guavensaft 
Kombucha

Brot 
Vollkornbrot
Mischbrot
Dinkelvollkornbrot
Buchweizenbrot

Honig 
Rapsblütenhonig 
Thymianhonig 
Kastanienhonig

Beigaben 
Roter Apfel 

Gänseblümchen- 
gelee

Lavendelbüten- 
gelee

Geröstete  
Haselnüsse
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Länger gereifte Schnitt- und Hartkäse 
mit und ohne Rotkultur; fruchtige bis 
malzig-röstige Anmutung mit gut  
eingebundener Säure; mürbe bis  
geschmeidige Textur.

Schnitt-/Hartkäse 
kräftig & gehaltvoll

Wein / Sekt 
Großer Weißwein 

Alternativwein 
Großer Rotwein

Bier 
Heller Weizenbock 

Österreichisches Pils

Tee 
Darjeeling First Flush 

Matcha
Salbeitee

Alkohol- 
freie Getränke 

Roter  
Traubensaft

Birnensaft

Kombucha

Brot 
Vollkornbrot
Laugengebäck 
Roggenbrot 
Spezialbrot/Schüttelbrot

Honig 
Lindenblütenhonig 
Rosmarinhonig 
Waldhonig 
Kastanienhonig

Beigaben 
Rote Äpfel

Gelbe Birnen

Walnüsse

Zwiebel- 
marmelade

Brombeer- 
Portweingelee
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Lang gereifte Hartkäse mit Fülle, 
Komplexität und Tiefgang; 
ausgewogen süß-salzig-umami; 
anliegender, schmelzender Teig 
mit kristallinen Einschlüssen.

Hartkäse 
konzentriert & vielschichtig

Wein / Sekt 
Großer Weißwein 

Alternativwein 
Großer Rotwein

Bier 
Dunkles Bockbier/ 

Doppelbock

Rauchbier

Tee 
Genmaicha 

Milky-Oolong 
Rooibos

Alkohol- 
freie Getränke 

Roter  
Traubensaft

Naturcola

Birnensaft

Brot 
Nussbrot 
Pumpernickel 
Brioche 
Spezialbrot/Grissini bzw.  
Pane Guttiau 

Honig 
Lindenblütenhonig 
Waldhonig 
Kastanienhonig

Beigaben 
Getrocknete Marillen

Gelbe Birnen

Gänseblümchen- 
gelee

Portwein- 
Brombeergelee
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Schnittkäse mit blauem oder grünem  
Edelschimmel; sortentypische Wald- und  
Honigaromen, ausgewogene Salzigkeit mit  
nobler Bitternote; cremig-buttrige, pelzig- 
schmelzende Textur.

Blauschimmelkäse 
kräftig & edelbitter

Wein / Sekt 
Großer Weißwein 

Edelsüße Weine 
Großer Rotwein

Bier 
Dunkler Doppelbock 

Trappistenbier 
Stout

Tee 
Rooibos

Salbeitee
Earl Grey

Alkohol- 
freie Getränke 

Apfelsaft 
Birnensaft 

Marillen- 
nektar

Brot 
Baguette 
Mischbrot 
Brioche/Früchtebrot

Honig 
Blütenhonig 
Lavendelhonig 

Beigaben 
Getrocknete  Datteln 
Marillenchutney
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Der Urkäse mit Hefe- und Milchschimmel-  
reifung. Kräftige Säure, Honigaromen,  
animalische Noten; inhomogener,  
krümeliger Teig. Kann Gewürze wie Pfeffer, 
Kümmel oder Paprika enthalten.

Sauermilchkäse 
kernig & rustikal

Wein / Sekt 
Schaumwein 

Weißwein – klassisch frisch 
Großer Weißwein

Bier 
Sauerbier 

Fruchtbier 
Bockbier

Tee 
Griechischer Bergtee 

Earl Grey  
Sencha

Alkohol- 
freie Getränke 

Apfelsaft 
Birnensaft

Brot 
Vollkornbrot 
Mischbrot 
Brioche/Früchtebrot

Honig 
Rosmarinhonig 
Wald- und Wiesenhonig 
Waldhonig

Beigaben 
Gelbe Birnen 
Süße Gelees 



Herausgeber und Medieninhaber 
ARGE Heumilch 
Grabenweg 68

A-6020 Innsbruck
office@heumilch.at

Verlags- und Herstellungsort
Innsbruck
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